
Appellation : IGP Val de Loire

Conduite de la vigne : Les vignes sont âgées de 20 à 30 ans
et taillées en gobelet palissé. Elles sont conduites en lutte
raisonnée, certifié par le label HVE de niveau 3.
Enherbement systématique, nous y apportons de la matière
organique à l'hiver pour nourrir le sol. Le suivi sanitaire est
méticuleux et nous n'intervenons qu'en cas de réel besoin.
Pour protéger notre vignoble de la tordeuse de la grappe,
nous procédons à la méthode de lutte biotechnique
collective (confusion sexuelle). Ainsi, nous n'utilisons ni
d'insecticides ni d'anti-pourriture.

J e  b o i s  l a  v i e  e n  r o s é

Cépage : Gamay, Côt et Pinot Noir

Millésime : 2024

Vinification : Pressurage pneumatique à basse pression,
préservant la qualité des arômes. Régulation des
températures durant la fermentation alcoolique. Élevage sur
lies fines pendant plusieurs mois.

Dégustation : Ce rosé tranquille séduit par sa fraîcheur et
son éclat aromatique. Le nez s’ouvre sur des notes
gourmandes de fraise des bois et de framboise, relevées
d’une pointe de bonbon acidulé. En bouche, l’équilibre est
parfait entre une douceur subtile et une belle vivacité,
offrant une finale tout en légèreté et en fruit.

Accords mets et vins : Le Je Bois la Vie en Rosé tranquille
s’invite aussi bien à l’apéritif qu’à table. Il accompagne à
merveille des salades estivales, des tartares de poisson ou
encore des grillades de volaille.

Analyse : Alcool (%vol) :10,92
Sucre (g/l) : 16,6
Acidité (g/l) : 5,07

Terroir : Parcelles situées sur la commune de Chançay, sols
argilo-calcaires.
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